
Vinlista

Drinkar
Whiskey Sour

Bourbon, citron, socker

Chili n’ Ginger
Ingefära, chili, citron, socker, passionsjuice, vodka

Alexander
Konjak, mörk kakao, grädde

American dream
Jim bean, apple sourz, ginger ale

Gin & Peach
Gin, persikolikör, citron, socker, tranbär

Planters Punch
Rom, citron, socker, grenadine

Manhattan
Canadian club, martini rosso, bitter

Fläder Margerita
Tequila, fläder, lime, socker, med eller utan saltkant

Negroni
Gin, martini rosso, campari

Bucks Fizz
Apelsin, mousserande

Irish Coffee
Irländs whiskey, farinsocker, kaffe, grädde

French Coffee
Konjak, farinsocker, kaffe, grädde

Swedish Coffee
Baileys, cointreau, kaffe, grädde



Rött
”Piccini Rosso” Toscana Italien 68:-/295:-

Sangiovese 100%
Mjuk och rund smak med generösa 
aromer av mörka körsbär och örter. 

*Rekommenderas till pasta

”Raimonda Barbera D´alba” Piemonte Italien 84/389:-
Barbera 100%

Mycket fylligt och fruktdrivet vin med mängder 
av mogna körsbär, björnbär och kryddor.

*Rekommenderas till nötkött och vilt

EKO ”Tajano Rosso Piceno” Abruzzerna Italien	 74/349:-
Montepulciano 75% Sangiovese 25%

Medelfyllig med smak av körsbär, lakrits och kryddor.
*Rekommenderas till pasta, kyckling och lättare kötträtter

”Baron De Ley Reserva 2009” Rioja Spanien  98/449:-
Tempranillo 100%

Medelfyllig, fruktig med karaktär av 
mörka bär, choklad och läder. 
*Rekommenderas till grillat kött

”Musella Valpolicella Superiore” Ripasso 
Venetien Italien 110/495:-

Corvina 70% Rondinella 20% Barbera 10%
Medelfyllig med balanserad syra, markerade tanniner 
och karaktär av mörka bär, kryddor, cederträ och ek.

*Rekommenderas till pastarätter, nötkött och vilt

”Ebbio Langhe Nebbiolo” Piemonte Italien 379:-
Nebbiolo 100%

Medelfyllig med en lakrits och hallonfruktig 
doft och smak av mörka bär.

*Rekommenderas till kötträtter och pasta

Rosé
”Piccini Rosato” Toscana Italien 68:-/295:

Sangiovese 60% Merlot 30% Negro Amaro 10%
Torr bärig med doft av hallon och smultron.

”Musella Rosé del Drago” Venetien Italien 429:-
Corvina 100%

Kryddig smak med karaktär av mogna hallon och örter.

”Baron De Ley Rosado” Rioja Spanien 349:-
Tempranillo 100%

Fyllig och fruktig med inslag av bär och jordgubbar.

Mousserande
”Blason Cremant de Bourgogne” 450:-

”Tommasi Custoza Prosecco” 400:-

”Tommasi Pinot-Chardonnay Prosecco” 400:-

“Cecilia Beretta Prosecco” 68/400:-

Champagne
“Mumm” 800:-

“Perrier-Jouet Belle Epoque 2006” 2500:-

“Louis Roederer Brut” 1600:-

“Nicolas Feuillate Brut” 1200:-

“Nicolas Feuillatte Rosé Brut” 1300:-

“Dom Pérignon Vintage 2004” 4300:-

“Louis Roederer Cristal” 4600:-

”Fontanafredda Barolo 2010” Piemonte Italien 589:-
Nebbiolo 100%

Elegant med rik doft av körsbär, hallon och rosblad. 
*Rekommenderas till kötträtter

”Joubert Beaujolais” Bourgogne Frankrike 469:-
Gamay 100%

Lätt med mängder av vildhallon och mineraler.
*Rekommenderas till fågel och lamm

”La Spinetta di Casanova 2010” Toscana Italien 489:-
Sangiovese 100%

Fyllig med smak av mörkabär, kaffe , viol och choklad.
*Rekommenderas till grillat, pasta och ostar

”Punta Aquila Primitivo” Apulien Italien 399:-
Primitivo 100%

Medelfyllig och smakrikt med kryddiga toner. 
*Rekommenderas till grillat.

”Feudo Arancio Nero D´avola” Sicilien Italien 379:-
Nero D´avola 100%

Doft och smak av vinbär, körsbär, 
jordgubbar och kryddor.

*Rekommederas till lamm & nötkött

”Poggio Chianti Classico 2008” Toscana Italien 559:-
Sangiovese 100%

Elegant med härliga toner av rostade 
ekfat, mörka bär och läder.

*Rekommenderas till nötkött & vilt

”Raymond Collection Zinfandel” Kalifornien USA 489:-
Zinfandel 100%

Genrös smak och doft av plommon, 
björnbär, mynta och vanilj.

*Rekommenderas till vilt, lamm & nötkött



Rosé
”Piccini Rosato” Toscana Italien 68:-/295:

Sangiovese 60% Merlot 30% Negro Amaro 10%
Torr bärig med doft av hallon och smultron.

”Musella Rosé del Drago” Venetien Italien 429:-
Corvina 100%

Kryddig smak med karaktär av mogna hallon och örter.

”Baron De Ley Rosado” Rioja Spanien 349:-
Tempranillo 100%

Fyllig och fruktig med inslag av bär och jordgubbar.

Mousserande
”Blason Cremant de Bourgogne” 450:-

”Tommasi Custoza Prosecco” 400:-

”Tommasi Pinot-Chardonnay Prosecco” 400:-

“Cecilia Beretta Prosecco” 68/400:-

Champagne
“Mumm” 800:-

“Perrier-Jouet Belle Epoque 2006” 2500:-

“Louis Roederer Brut” 1600:-

“Nicolas Feuillate Brut” 1200:-

“Nicolas Feuillatte Rosé Brut” 1300:-

“Dom Pérignon Vintage 2004” 4300:-

“Louis Roederer Cristal” 4600:-

”Les princes abbes”  Alsace Frankrike 429:-
Pinot gris 100%

Torr och medelfyllig, med smak av gula 
äpplen, honung och något mineral

*Rekommenderas till risotto, fiskrätter och ost

 ”Crochet sancerre”  Loire Frankrike 519:-
Sauvignon blanc 100%

Torr, krispig och fullpackad med 
svartvinbärsblad, citrus och mineraler

*Rekommenderas till rätter med skaldjur och vit fisk

”GH Riesling Trocken 2013” Tyskland 449:-
Riesling 100%

Torr, ren, frisk, fruktig och elegenant 
smak med mineralkaraktär

*Rekommenderas till rätter med fisk eller skaldjur

 ”Donna di valiano” Toscana Italien 329:-
Chardonnay 100%

Elegant doft med mängder av mineraler 
citrus och något ekfatston

*Rekommenderas till rätter med skaldjur, fisk och sallader

”Blason Chablis” Bourgogne Frankrike 489:-
Chardonnay 100%

Torr medelfyllig med tydlig 
mineralkaraktär och elegant finish

*Rekommenderas till rätter av fisk eller skaldjur

”Fontanafredda Barolo 2010” Piemonte Italien 589:-
Nebbiolo 100%

Elegant med rik doft av körsbär, hallon och rosblad. 
*Rekommenderas till kötträtter

”Joubert Beaujolais” Bourgogne Frankrike 469:-
Gamay 100%

Lätt med mängder av vildhallon och mineraler.
*Rekommenderas till fågel och lamm

”La Spinetta di Casanova 2010” Toscana Italien 489:-
Sangiovese 100%

Fyllig med smak av mörkabär, kaffe , viol och choklad.
*Rekommenderas till grillat, pasta och ostar

”Punta Aquila Primitivo” Apulien Italien 399:-
Primitivo 100%

Medelfyllig och smakrikt med kryddiga toner. 
*Rekommenderas till grillat.

”Feudo Arancio Nero D´avola” Sicilien Italien 379:-
Nero D´avola 100%

Doft och smak av vinbär, körsbär, 
jordgubbar och kryddor.

*Rekommederas till lamm & nötkött

”Poggio Chianti Classico 2008” Toscana Italien 559:-
Sangiovese 100%

Elegant med härliga toner av rostade 
ekfat, mörka bär och läder.

*Rekommenderas till nötkött & vilt

”Raymond Collection Zinfandel” Kalifornien USA 489:-
Zinfandel 100%

Genrös smak och doft av plommon, 
björnbär, mynta och vanilj.

*Rekommenderas till vilt, lamm & nötkött



VITA VINER
”Piccini Bianco” Toscana Italien 68:-/295:-

Grillo 50% Chardonnay 30% 
Vermentino 10% Inzolia 10%

Ugnt relativt fylligt vin med doft av 
citrus och exotisk frukt. 

*Rekommenderas till fiskrätter eller som aperitif

”Bigi classico” Umbrien Italien 72/319:-
Trebbiano 55% Grechetto 25% 
Drupeggio 10% Malvasia 10%

Torr frisk med karaktär av gröna äpplen 
och honungsmelon. En klassiker med de 

typiska druvorna från distriktet.
*Rekommenderas till pasta och krämig soppa 

”Iselis Bianco” Sardinien Italien 98/449:-
Nasco 90% Vermentino 10%

Torr fyllig med aromer av gula blommor och tropisk frukt
*Rekommenderas till risotto och grillad fisk

”Rosas” La Mancha Spanien EKO 76/339:-
Sauvignon blanc 50% viognier 50%

Frisk och fruktig med härliga inslag av 
äpple citrus och tropisk frukt

*Rekommenderas till pasta, risotto och grillad kyckling

”Mezzacorona riserva” Terentino 
Alto Adige Italien 84/379:-

Pinot gris 100%
Torr medlefyllig i fruktig lite kryddig 

stil med elegant fetma från ekfat
*Rekommenderas till kyckling och risotto

”Brunello di Montalcino 2008” Toscana Italien 649:-
Sangiovese Grosso 100 %

Utvecklad stram smak med fatkaraktär, inslag 
av torkad frukt, tobak & mörk choklad.

*Rekommenderas till nötkött & vilt

”1884 Reservado” Mendoza Argentina 429:-
Pinot Noir 100%

Generösa dofter och smaker av mogna jordgubbar 
och kryddor med lång och härlig eftersmak.

*Rekommenderas till fågel och lamm

”Wakefield Shiraz ” Clare Valley Australien 519:-
Shiraz 100%

Fyllig med mjuk smak och karaktär av 
mogen frukt, kaffe och rostat fat. 

*Rekommenderas till nötkött och lamm

”Chataeu Robin Des Moines Saint-Emilion 
2009” Bordeaux Frankrike  629:-
Merlot 70% Cabernet Franc 20% 

Cabernet Sauvignon 10%
Medelfyllig med balanserad strävhet 

och söt och intensiv frukt.
*Rekommenderas till lamm och nötkött

”Yann Chave Crozes Hermitage” Rhone Frankrike 689:-
Syrah 100%

Ren, stram och fullkomligt packad med nästan 
tuggbar mörk frukt, lakrits, viol och vitpeppar.

*Rekommenderas till fågel och vilt

”Tommasi Amarone della Valpolicella” 
Venedig Italien 749:-

Corvina Veronese 50% Rondinella 30% 
Corvinone 15% Molinara 5%

Mycket smakrik och en kryddig doft med ton 
av pepar, mörka körsbär, russin och fat.

”Don Melchor 2009” Puente Alto Chile 899:-
Cabernet Sauvignon 100%

En elegant Fransos från Chile.


